
LYCEE POLYVALENT RENAUDEAU - LA MODE—49321 CHOLET 

du 18 au 22 décembre 2023 

Le chef cuisinier propose du poisson chaque midi, un menu végétarien et un produit laitier à chaque repas. 
Les menus sont susceptibles d’être modifiés en fonction des effectifs et des livraisons. 

Le Proviseur 

 
 
Hervé DOUAGLIN 
 

Le Gestionnaire 

 

 

Michaël BRIEN 

DÎNER 

 

 

LUNDI 

 

 

18 

Salade de thon / Salade fromagère 

Brochette marinée / Emincé de porc au caramel 
Pâtes végétariennes 
Pâtes       / Epinards 

Salade 

Yaourt aux fruits et fruit 

Œufs mimosa 

Escalope milanaise 
Pavé végétal 

Riz      / Haricots verts 

Petits suisses 

Fruit 

 

MARDI 

 

19 

REPAS DE NOEL 

Chiffonnade de jambon serrano /  

Rillettes de saumon / Bol végétarien 

Pavé de dinde pommes - pain d’épices /  
Boudin blanc / Cassolette de la mer  

Bouchée végétarienne 
Pommes de terre au four / Poêlée de légumes 

Dessert de Noël 

Clémentine et chocolat  

Macédoine 

Poisson à la provençale 
Omelette 

Boulgour      / Ratatouille 

Salade 

Fromage 

Compote 

 

 

MERCREDI 

 

 

20 

Crudités variées / Terrine maison 
Rougail saucisses / Boulettes de bœuf 

Boulettes végétariennes 
Riz créole      / Carottes à la crème 

Salade et fromage 

Glace 

Fruit 

     RACLETTE DE NOEL  

Charcuterie 

Pommes de terre 

Fromage à raclette 

Raclette végétarienne 
Salade 

Profiteroles et fruit 

 

 

 

JEUDI  

 

 

 

21 

Œufs mayonnaise / Choux rouges 

Rôti de porc à la moutarde / Sauté de dinde 
Falafel 

Petits pois carottes 

Salade 

Yaourt nature / Fruits au sirop 

Carottes râpées 

Croque monsieur 
Croque végétarien 

Brocolis  

Salade et fromage 

Liégeois et fruit 

 

 

VENDREDI 

 

 

22 

 

Salade suisse / Salade d’avocats 

Emincé de porc à la tomate / Poisson meunière 
Pavé végétarien 

Semoule      / Poêlée de légumes 

Salade et fromage 

Compote 

 

  DÉJEUNER  


